
L’iniziativa è parte del progetto il #Bello della #Brianza finanziato da Regione Lombardia e cofinanziato dai comuni di 
Arcore, Bulciago, Casatenovo, Correzzana, Missaglia e Monticello Brianza.

#incontri d’autunno in brianza

INAUGURAZIONE, presentazione della mostra mercato, 
della mostra d’arte, della mostra fotografica e del museo 
contadino, attività e lavori artigianali medioevali.

ESPOSITORI FOOD
Cerere l’Atelier del Pane, Latte & Terra, Casa Dolce Casa, 
DolceaMara, Distillerie Imbersaghesi, Il Sogno di O.B., Over Trees,
Hyperborea, Prestinè di Lomagna, Apicoltura la Molinata, 
Cascina Artemisia, Colto e Mangiato, Impresa Agricola Mariù, 
Cascina Costanato, MarLady di Az.Agricola Ardemagni, 
Possessione Sparano Capelli, Az. Agricola Pensa Apese, 
Az.Agricola l’Erba Salvia, Az. Agricola La Bevera, Cascina Crotta.
Punto Ristoro: Beeranza, Gelateria Spirali.

ESPOSITORI ARTIGIANATO
AntArt Laboratorio Botanico, Fabio de Capitani, BE Autentica,
Alice Fatto a Mano, Irisia Jewelry, La Soffitta di Calò, 
Magni Collection, Bamà Fashion.

MOSTRE/MUSEO
▶ Mostra d’arte collettiva a cura di “La Bottega dell’Arte”.
▶ Mostra fotografica Pietro Redaelli.
▶ Museo di vita contadina.

SABATO 10 OTTOBRE
ORE 14.30
APERTURA MOSTRA MERCATO

ORE 15.30

DALLE ORE 18.30
APERITIVO SOTTO GLI AFFRESCHI:
a cura dello chef Stefano Figini - Panificio Cazzaniga (€ 20 a persona), 
su prenotazione entro venerdì 9 Ottobre scrivendo a: 
cazzanigapanificio@gmail.com oppure al numero 039 5786153.

ORE 19.00

CHIUSURA MOSTRA MERCATO

ORE 20.30
“PERCHÉ TUTTO IN FONDO È JAZZ” concerto a cura di 
Il Boom Swing Band.
su prenotazione (max 90 persone) entro venerdì 9 Ottobre 
scrivendo a: prenotazioni.monastero@gmail.com

DOMENICA 11 OTTOBRE

ESPOSITORI FOOD
Cerere l’Atelier del Pane, Latte & Terra, Casa Dolce Casa, 
DolceaMara, Distillerie Imbersaghesi, Il Sogno di O.B., Over Trees,
Hyperborea, Prestinè di Lomagna, Apicoltura la Molinata, 
Cascina Artemisia, Colto e Mangiato, Impresa Agricola Mariù, 
Cascina Costanato, MarLady di Az.Agricola Ardemagni, 
Possessione Sparano Capelli, Az. Agricola Pensa Apese, 
Az.Agricola l’Erba Salvia, Az. Agricola La Bevera, Cascina Crotta.
Punto Ristoro: Beeranza, Gelateria Spirali.

ESPOSITORI ARTIGIANATO
AntArt Laboratorio Botanico, Fabio de Capitani, BE Autentica,
Alice Fatto a Mano, Irisia Jewelry, La Soffitta di Calò, 
Magni Collection, Bamà Fashion.

MOSTRE/MUSEO
▶ Mostra d’arte collettiva a cura di “La Bottega dell’Arte”.
▶ Mostra fotografica Pietro Redaelli.
▶ Museo di vita contadina

APERTURA MOSTRA MERCATO
ORE 9.30

CHIUSURA MOSTRA MERCATO
ORE 19.00

ore 11.00  (Foresteria): “SENZA 00. CON GUSTO!”
Come trasformare l’autunno in dolcezza attraverso un viaggio 
tra frolle, biscotti e torte inedite a base di farine di castagne.
a cura di Nicholas’ Bakery (Giallo Zafferano).

ore 15.00 (Foresteria): “IL PANE CUNZATO” 
Una ricetta presentata dal panettiere del forno Pan Tramvai 
(Seregno), da imparare e assaggiare.
a cura di Michele De Pace.

ore 16.00 (Foresteria): “CROISSANT, CORNETTO O BRIOCHE?” 
Quali le differenze per il dolce che accompagna il cappuccino?
Cosa li distingue nella produzione artigianale e nel costo?
Con il pasticcere di Lampo di Dolcezza (Seregno).
a cura di Luca Anichini.

ore 17.00 (Sala Ristoro): “DALLA TRADIZIONE AL LIEVITO MADRE 2.0”
Il pane che verrà: due generazioni di panificatori a confronto.
a cura di Paolo Sala (Paolo Sala Bakery), Michele De Pace (Pan Tramvai), 
Corrado Scaglione (Cerere l’Atelier del Pane), Luca Gianotti (Prestinè), 
Luigi Maddalena (Molini Riggi).

DALLE ORE 10.30 (workshop gratuiti con degustazione)


