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WORKSHOP GRATUITI

CON DEGUSTAZIONI

SENZA 00, CON GUSTO! DOM

Come trasformare l'autunno in dolcezza attraverso un viaggio tra L
frolle, biscotti e torte inedite a base di farina di castagne. 11:00 7
NICHOLAS’ BAKERY FORESTERIA

IL PANE CUNZATO

Una ricetta presentata dal panettiere del forno Pan Tramvai di
Seregno, da imparare e assaggiare.
FORESTERIA MICHELE DE PACE

CROISSANT, CORNETTO 0 BRICCHE?

Quali le differenze per il dolce che accompagna il cappuccino?
Cosa li distingue nella produzione artigianale e nel costo?

Con il pasticcere di Lampo di Dolcezza di Seregno.

LUCA ANICHINI FORESTERIA

DALLA TRADIZIONE AL LIEVITO MADRE 2.0

Il pane che verra: due generazioni di panificatori a confronto.

Tavola rotonda con Paolo Sala Bakery, Cerere I'Atelier del Pane,
Pan Tramvai, Prestiné, Molini Riggi.

! 00 PAOLO SALA, CORRADO SCAGLIONE, MICHELE DE PACE,

LUCA GIANOTTI, LUIGI MADDALENA
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